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 الـديمقراطيـة الـشعبيــةالجمهورية الجزائرية 
 

 التعليــم العالــي والبحــث العلمــيوزارة 
 
 
 
 

 

 مواءمة
 

 تكوين ماسترعرض  
 

 أكاديمي
 

 
 
 

 القسم الكلية/ المعهد المؤسسة
 

 1جامعة البليد ة 
 
 

 
 علوم الطبيعة و الحياة

 
 

 
 التغذية الزراعية

 
 

 

 لحياةعلوم الطبيعة و ا  : الميدان
 

 العلوم الزراعية : الشعبة

 

 الامن الغذائي الزراعي و تامين النوعية : التخصص
 

 
 
 
 

 6102-6102: السنة الجامعية
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1. Semestre 1 : 
 

Unité d’Enseignement 
VHS V.H hebdomadaire 

Coeff Crédits 
Mode d'évaluation 

14-16 sem C TD TP Autres Continu Examen 

UE fondamentales      

UEF1 (O/P)          

    Matière 1 : Hygiènes et 
analyses des dangers. 

67h30 03h  01h30 82h30 3 6 40% 60% 

    Matière 2 : Sécurité des 
aliments.  

67h30 03h  01h30 82h30 3 6 40% 60% 

UEF2 (O/P)          

    Matière 2 : Microbiologie 
Environnementale. 

67h30 03h  01h30 82h30 3 6 40% 60% 

UE méthodologie      

UEM1 (O/P)          

    Matière 1 : Contrôle de la 
qualité en Bio-ingénierie 

60h 01h30 01h00 1h30 65h 3 5 40% 60% 

    Matière 2 : anglais 1 45h 01h30 1h30  55h 2 4 40% 60% 

UE découverte      

UED1 (O/P)          

    Matière 1 : Filières agro-
alimentaires : identification- 
caractérisation et valorisations 
des sous-produits 

45h 03h   5h00 2 2  100% 

UE transversales      

UET1(O/P)          

    Matière 1 : communication 22h30 01h30 - - 02h30 01 1 30 % 70 % 

Total Semestre 1 375h 16h30 02h30 06h00 375h 17 30   
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2- Semestre 2 : 

Unité d’Enseignement 
VHS V.H hebdomadaire 

Coeff Crédits 
Mode d'évaluation 

14-16 sem C TD TP Autres Continu Examen 

UE fondamentales      

UEF3 (O/P)          

    Matière 1 : systèmes de 
Management de la qualité 

67h30 01h30 01h30  82h30 3 6 40% 60% 

    Matière 2 : Outils d’analyse et 
Audit Environnemental   

90h 03h00 01h30 01h30 110h 4 8 40% 60% 

UEF4 (O/P)          

    Matière 1 : Bonnes pratiques de 
laboratoire et de fabrication 

45h 01h30 01h30  55h00 2 4 40% 60% 

UE méthodologie      

UEM2 (O/P)          

    Matière 1 : Anglais 2 45h 01h30 1h30  55h 2 4 40% 60% 

    Matière 2 : Approche scientifique 
pour la rédaction d’un rapport 
scientifique 

60h 01h30 1h30 01h00 65h 3 5 40% 60% 

UE découverte      

UED2 (O/P)          

    Matière 1 : Biotransformation 
des sous-produits des IAA 

45h 1h30 1h30  5h 2 2 40% 60% 

UE transversales      

UET2 (O/P)          

    Matière 1 : Législation 22h30 01h30 - - 02h30 01 1 30 % 70 % 

Total Semestre 2 375h 12h00 07h30 04h00 375h 17 30   
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3- Semestre 3 : 

Unité d’Enseignement 
VHS V.H hebdomadaire 

Coeff Crédits 
Mode d'évaluation 

14-16 sem C TD TP Autres Continu Examen 

UE fondamentales      

UEF5 (O/P)          

Matière 1 : Normes  67h30 03h00  01h30 82h30 3 6 40% 60% 

Matière 2 : Technologies de 
traitements des rejets liquides  

90h 03h00 01h30 01h30 110h 4 8 40% 60% 

UEF6 (O/P)          

 Matière 2 : Normalisation et 
traçabilité  

45h 01h30  01h30 55h 2 4 40% 60% 

UE méthodologie      

UEM3 (O/P)          

 Matière 1 : traitements des 
données d’analyses 

60h 1h30 1h30 
 

01h 
65h 3 5 40% 60% 

    Matière 2 : Anglais 3 45h 1h30 1h30  55h 2 4 40% 60% 

UE découverte      

UED3 (O/P)          

Matière 1 : Emballage- Eco-
conception 

45h 1h30  1h30 5h 2 2 40% 60% 

UE transversales      

UET3(O/P)          

    Matière 1 : Entreprenariat 22h30 01h30 - - 02h30 1 1 - 100 % 

Total Semestre 1 375h 13h30   375h 17 30   
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4- Semestre 4 : 
 
Domaine  : Sciences de la Nature et de la Vie 
Filière : Sciences Agronomiques   

Spécialité : Sécurité agroalimentaire et assurance qualité  

 
 
Stage en entreprise sanctionné par un mémoire et une soutenance. 
 
 
 

 VHS Coeff  Crédits 

Travail Personnel  
- 

- - 

Stage en entreprise - - - 

Séminaires et Conférences  - - - 

Autre (Mémoire de fin 
d’étude) 

750h00 17 30 

Total Semestre 4 750h00 17 30 

 
 
 
 

 

5- Récapitulatif global de la formation : (indiquer le VH global séparé en cours, 

TD, pour les 04 semestres d’enseignement, pour les différents types d’UE) 
 
 
 

                          UE 
   VH 

UEF UEM UED UET Total 

Cours 22h30 09h00 06h00 04h30 42h00 

TD 06h00 05h30 03h00 - 13h00 

TP 11h30 08h30 01h30 - 22h00 

Travail personnel 742h30 360h00 15h00 07h30 1125h00 

Mémoire de fin d’étude 500h00 250h00 - - 750h00 

Total 1281h30 633h00 25h30 12h00 1952h00 

Crédits 84 27 06 03 120 

% en crédits pour 
chaque UE 

70% 22.50 % 5.0% 2.5% 100% 

 
 

 
 
 
 
 
 
 


